
สเปคสนิค้าเบื�องต้น

สาํหรบัการใช้งาน

● ใบรับประกันแนบอยูกั่บคู่มือการใช้งานสินค้า
     ร้านจําหนา่ยจะจัดเตรียมใเอกสารและกรอกข้อมูลรายละเอียด กรุณายืนยันข้อมูลและเก็บรักษาเอกสารไว้
● แนะนําให้ทําสัญญาซอ่มบํารุง
● อุณหภูมิในห้องที�ใ้เก็บรถเข็นไมค่วรเกิน 30℃ เพื�อควบคุมของรถเข็นอาหาร

ข้อควรระวังเพื�อความปลอดภัย
● กรุณาอ่าน “คู่มือการใช้งาน” ก่อนใช้งานอยา่งถูกต้องและปลอดภัย
● เพื�อการใช้งานที�ปลอดภัยระยะยาว จําเป�นต้องตรวจสอบความปลอดภัยเป�นประจําป�ละครั�ง
     สเปคสินค้าบางรายการอาจมีการเปลี�ยนแปลงโดยไมแ่จ้งให้ทราบล่วงหน้า สีของผลิตภัณฑ์อาจต่างจากของจริงขึ�นอยูกั่บหมึกพิมพ์

บรษัิท ฟูจิทากะ (ไทยแลนด์) จํากัด
159/16 อาคารเสรมิมติรทาวเวอร ์ชั�น 10 หอ้งเลขที� 1023
ถนนสขุุมวิท21 (อโศก) แขวงคลองเตยเหนอื เขตวัฒนา กรุงเทพมหานคร 10110

โทร : 02-661-7603
อเีมล์ ：fujitaka-thailand@fujitaka.com
วันทําการ ：จันทร ์- ศกุร ์เวลา 08:30 - 17:30 น.

ผูแ้ทนจําหน่าย

รถเขน็ถาดอาหารควบคมุอุณหภมูิรถเขน็ถาดอาหารควบคมุอุณหภมูิ

ปลอดภัยและวางใจได้ทั�งผูท้านและผูส้ง่มอบ

รถเขน็ถาดอาหารควบคมุอุณหภมูกัิบ
ดีไซนทั์นสมยัสไตล์ญี�ปุ�นที�ปรบัใชกั้บสถานที�ได้ง่าย



7～50℃
S t a p h y l o c o c c u s

10～52℃

C l o s t r i d i um
p e r f r i n g e n s

30～45℃
Camp y l o b a c t e r

ประสทิธิภาพการควบคมุอุณหภมูิที�แน่นอน ช่วยยบัยั�งการเติบโต
ของแบคทเีรยี สามารถสง่มอบอาหารได้อยา่งถกูสขุลักษณอนามัย

รถเขน็ควบคมุอุณหภมูิ

รุน่มาตราฐาน

เรามุง่เน้นการพัฒนาระบบควบคุมอุณหภูมิในรถเข็นถาดอาหารให้มีประสิทธิภามากขึ�นเพื�อ
ให้�ผู้ใช้งานสามารถวางใจได้ในเรื�องสุขอนามัย จากเดิมที�ความต่างอุณหภูมิภายในระหว่าง
ถาดบนสุดและล่างสุดจะต่างกันมาก ทางเราได้ปรับปรุงจนสามารถควบคุมอุณหภูมิให้ต่าง
จากที�ตั�งไว้ไมเ่กิน (บวกลบ) 5 องศา ซึ�งผา่นเกณฑ์ที�เข้มงวดที�สุดในมาตราฐานอุตสาหกรรม

*รถที�สง่ตรงจากโรงงาน จะต้องผา่นการตรวจสอบแล้วว่าสามารถควบคุมอุณหภูมิไมใ่ห้ต�า
กว่า 65 องศาเซลเซียส ซึ�งเป�นอุณหภูมิที�แบคทีเรียสว่นใหญไ่มส่ามารถอยูร่อดได้

ขนาดภายในรถเข็นเท่าเดิม
ผา่นประตกูว้าง 800 มม.ได้สบาย

ขนาดตัวรถเข็นเล็กลงจากรุน่เดิม 40 มม. แต่พื�นที�จุภายในยังคง
เท่าเดิม ทําให้ใช้งานในพื�นที�แคบได้ดียิ�งขึ�น ทั�งการหมุนทําวงเลี�ยวและ
การขึ�นลงลิฟต์ นอกจากนี�ยีงเป�นรถเข็นถาดอาหารท่เล็กที�สุดใน
อุตสาหกรรมที�สามารถลําเลียงถาดอาหารแบนขนาดกว้าง 480 มม.ได้

ช่วงอุณหภูมิการเจริญเติบโตของ
แบคทีเรียแต่ละชนิด

ภายในช่วงอุณหภูมิ 10 ถึง 55℃ สภาวะจะเอื�อ
อํานวย ส่งเสริมฌอกาสการเติบโตของแบคทีเรีย
ดังนั�นการรักษาอุณหภูมิไม่ต�ากว่า 65℃ จะช่วย
ป�องกันการเตริญเติบโตของแบคทีเรีย

พื�นที�เอนกประสงค์สาํหรบัวางของ
เราสร้างพื�นที�เอนกประสงค์ที�ใช้วางของกระจุก
กระจิก เชน่ ป�ายกํากับอาหารที�ต้องเวลาเสริฟ
เพื�มความสะดวกสบาย

ฟ�ลเตอรถ์อดได้ 
ล้างทําความสะอาดง่าย
ฟ�ลเตอร์ตู้แชเ่ย็นถอดง่ายเพียงดึงขึ�นก็สามารถ
ทําความสะอาดได้

ประตสูามารถพบัแนบกับรถได้ 
ไมเ่กะกะระหว่างเสริฟ์

ประตูบานนอกสามารถเป�ดโดยให้พับแนบไปกับ
ด้านข้างตัวรถได้สนิททําให้ไมข่วางทางระหว่าง
เสิร์ฟอาหาร

แผงควบคมุกําหนด
อุณหภมูใินแต่ละตู้
แสดงทั�งระดับอุณหภูมิที�กําหนดและอุณหภูมิป�จจุบัน
ในแต่ละตู้ โดยผู้ใช้งานสามารถกําหนดและปรับ
อุณหภูมิภายในแต่ละตู้อุ่นร้อน/แชเ่ย็นได้ อีกทั�งหน้า
จอจะแสดงรหัสข้อผิดพลาดในกรณีที�เครื�องมีป�ญหา

ลายไม้ 

ซรีี�ย ์นาโกมิ

รถเข็นถาดอาหารควบคุมอุณหภมูิรอ้น/เยน็ 
มีดีไซน์ทันสมัยสไตล์ญี�ปุ�น 
สามารถปรับใช้กับสถานที�ได้ง่าย

ผลิตภัณฑ์ของเรา มีหลากหลายขนาดให้ท่านเลือก ตามด้านล่างนี�

ขนาดมาตราฐาน

● NFRW-ic-24   ● NFRW-ic-32
● NFRW-ic-28   ● NFRW-ic-36



รุน่ขับเคลื�อนอัตโนมัติ

อยูร่ะหว่างการพฒันา

ปฏิรูปการทํางานของพนกังานใหส้ะดวกสบาย
มากขึ�น พรอ้มทั�งยกระดับบรกิารสาํหรบัผูป้�วย

รถเขน็ถาดอาหารควบคมุอุณหภมูนิาโกม ิรุน่
ขบัเคลื�อนอัตโนมติั รองรบัการใชง้านหลายรูป
แบบอาทิเชน่ ขบัเคลื�อนตามเสน้ที�ตีไว้ ระบบ
สั�งการด้วยเสยีง ฯลฯ

ฟอลโลว์ม ี+ ขับเคลื�อนเป�นแถว
ที�ฐานรถเข็นมีกล้องจับความเคลื�อนไหวของเสื�อผ้าผู้ควบคุม 
ทําให้รถเข็นเคลื�อนที�ตามได้ ชว่ยลดภาระในการนําเสิร์ฟอาหาร

จากการตรวจจับเป�าหมายที�อยูด้่านหลังของรถเข็นอาหาร
ทําให้สามารถเคลื�อนที�รถเข็นอาหารเป�นแถวเดียวได้หลายคัน
โดยเพียงคนเดียวก็สามารถทําได้ ซึ�งชว่ยลดเวลาที�ใช้ในการเสิร์ฟ
อาหารได้เป�นอยา่งมาก

ไลน์ เทรซซิ�ง  
กล้องของรถเข็นถาดอาหารตรวจจับเส้นเดินรถที�ติดตั�งบนพื�นและ
เคลื�อนที�ตามเส้นทาง ในกรณีที�อยากให้การเคลื�อนที�อยา่งระมัดระวัง 
เชน่ ทางเลี�ยว หัวมุม ซึ�งสามารถป�องกันได้โดยการใช้ระบบฟอลโลว์มีและ
ระบบไลน์เทรซซิ�งรว่มด้วยกัน

ระบบการทํางานของ รุน่ขบัเคลื�อนอัตโนมติั

โดยการติดตั�ง QR Code ที�จุดหยุดรถเข็น สามารถทําให้ “นาโกมิ” หยุด
โดยอัตโนมัติตอนที�รถเข็นเคลื�อนที�มาตามเส้นทาง

ระบบนี�ตระหนักถึงการขนสง่แบบไร้คนควบคุมระหว่างหอผู้ป�วยและ
ห้องในโรงพยาบาล ชว่ยลดการติดต่อระหว่างผู้รับอาหารและผู้ให้บริการ
ซึ�งมีประสิทธิภาพในการป�องกันการติดเชื�ออีกด้วย

จุดหยุดรถเข็น

การทํางานของมอเตอร์

ออฟชั�นเสรมิ

มอเตอรไ์ฟฟ�า

มอเตอร์ไฟฟ�า คือ ออฟชั�นเสริมของรถเข็น ซีรี�ย์นาโกมิ

มอเตอร์จะชว่ยทุ่นแรงในขณะที�เริ�มลากรถเข็น 

ช่วยลดภาระของผู้ใช้งาน

กรณไีม่ได้ติดตั�งมอเตอรไ์ฟฟ�า

ตัวมอเตอร์จะชว่ยเหลือในการออกแรงเข็น 
ทําให้สามารถเข็นรถได้สะดวกสบายมากยิ�งขึ�น

เบรกมอื

กรณติีดตั�งมอเตอรไ์ฟฟ�า

ใช้แรงเวลาออกตัวรถเข็น หลังเคลื�อนที�ไประยะหนึ�ง
แรงเข็นจะคงที�ทําให้สามารถเข็นได้ง่าย

เมื�อรถเข็นเริ�มเคลื�อนตัวไหลลื�นเป�นปกติแล้ว มอเตอร์จะ

หยุดทํางานโดยอัตโนมัติ ชว่ยประหยดัพลังงานและค่าใช้

จ่าย

ระหว่างตัวมอเตอร์ป�ดใช้งาน

ระหว่างตัวมอเตอร์เป�ดใช้งาน

ทางเรามีเบรกมือ ที�สามารถชว่ย
หยุดรถเข็นได้

กล้องจับการเคลื�อนไหว



ถาดอาหารแบน

ตารางเปรียบเทียบขนาดของถาดอาหาร

ขอ้เสนออื�นจากเรา

ชอ่งทางติดตาม

FUJITAKA TICKET 
VENDING MACHINE

FUJITAKA GATE SYSTEM

ปรับเปลี�ยนการทํางานของท่านให้ประหยัดแรงงานและเวลามากขึ�น
ด้วยนวัตกรรมเครื�องจําหนา่ยตั�วของเรา ถูกออกแบบมาเพื�อเพิ�ม
ประสิทธิภาพการทํางานและยกระดับประสบการณ์ให้กับพนักงาน
และลูกค้า

เสริมสร้างความปลอดภัยของตัวอาคาร เช็คอินตั�วเข้าออกง่ายยิ�ง
ขึ�นด้วยระบบประตูกั�นทางเดินของเรา สามารถจัดการควบคุม
บริการจัดการจํานวนคนเข้าออกและประหยัดแรงงานพนักงานได้
มากขึ�นสําหรับหลายๆที�

PURE SNOW MACHINE

เครื�องซกัผา้หยอดเหรยีญ

เครื�องผลิตน�าแข็งไส

ขอนําเสนอนวัตกรรมเครื�องผลิตน�าแข็งไสของเรา 
ที�นําเข้าจากประเทศไต้หวัน โดยตัวเครื�องสามารถแปลงของเหลวให้
กลายเป�นน�าแข็งไสได้อยา่งง่ายดาย ลดกระบวนการแชน่�าแข็งที�ใช้
เวลานานไปได้แนน่อน

โดย ฟูจิทากะ
บริการตู้ซักผ้าหยอดเหรียญฟูจิทากะ นําเสนอโดยผู้ให้บริการชาว
ญี�ปุ�นมากประสบการณ์ที�มุง่มั�นในการสง่มอบประสบการณ์การซักผ้า
ที�สะดวกสบาย รวมถึงการสร้างพื�นที�พักผอ่นเพื�อผอ่นคลายรา่งกาย
และความเครียดของลูกค้าอีกเชน่กัน

พร้อมโมเดลหลากหลายรุน่ให้พิจารณา

      มื�ออาหารที�นําเสริฟโดยรถเข็นถาดอาหารควบคุม
อุณหภูมิร้อนเย็น จะแยกเป�นอาหารที�ต้องเก็บอุ่นกับเก็บเย็น
      ผู้สูงอายุสว่นใหญจ่ะพบเจอประสบการณ์ที�ยากเย็น จาก
การที�ถาดรองรับอาหารมีผิวลื�นและจานอาหารเคลื�อนที� เป�น
เหตุผลสว่นหนึ�งที�ทําให้ผู้สูงอายุไมไ่ด้เพลิดเพลินกับอาหาร
อยา่งที�ควร

ถาดอาหารแบนช่วยเสรมิการตกแต่งสาํหรบั
มื�ออาหารในโอกาสพิเศษและงานต่างๆ
ของการเสรฟิอาหารในแต่ละวัน

      แต่ด้วยถาดอาหารแบนของฟูจิทากะ จะทําให้มองข้าม
ป�ญหาเหล่านั�นและสามารถเพลิดเพลินมื�ออาหารได้อยา่ง
เต็มที�

การเปรยีบเทยีบการจัดวางอาหารหลังการเสรฟิ

อุปกรณ์บนโต๊ะอาหารสําหรับอาหารรร้อนและเย็นสามารถจัดเรียงแะตกแต่งได้อิสระ ชว่ยให้ผู้คนเพลิดเพลินกับการรับประทานอาหารในตําแหนง่ที�สะดวกสบายที�สุด

ถาดอาหารแบนแบบเก่า  (แบง่เป�นสองฝ�� ง) ถาดอาหารแบน (ถาดสี) ถาดอาหารแบน (เคลือบแลคเกอร์) ถาดอาหารแบน (แบบกันลื�น)

ประเภทถาดอาหารแบน
● ถาดอาหารแบนเคลือบแลคเกอร์พร้อมลวดลาย (รวมทั�งแบบกันลื�น)

● ถาดลายไม้ (สีดํา) ● ถาดสี

○400×325 ○450×325 ○480×325 (มม.)

○400×325 ○450×325 ○480×325 (มม.) ○400×325 ○450×325 ○480×325 (มม.)

ลายพัดญี�ปุ�น ลายวาราเบะ (เด็ก)

ฮานาวะ (มงกุฎดอกไม้)

เทมาริ (ลูกบอลร้อยด้าย)

สีดํา

สีเขียวอ่อน

สีชมพู

WebsiteYoutubeFacebook Line Official

(+66)2-661-7603 fujitaka-thailand@fujitaka.comติดต่อเรา      ：


